
Het lekkerste uit Sint-Lambrechts-Herk

Welkom
Brasserie Keuken
Maandag

Dinsdag

Woensdag

Donderdag

Vrijdag

Zaterdag

Zondag

Maandag

Dinsdag

Woensdag

Donderdag

Vrijdag

Zaterdag

Zondag

gesloten

gesloten

gesloten

11:30-23:00

11:30-23:00

17:00-23:00

11:30-22:00

gesloten

gesloten

gesloten

12:00-14:30

12:00-14:30

gesloten

gesloten

gesloten

17:30-21:00

gesloten

12:00-14:30

17:30-21:00

17:30-21:00

17:30-20:30

Do / Vrij / Za last call 22:30

Indien u last hebt van voedselallergie spreek dan met onze Sasputters zodat wij op de
hoogte zijn en U een gepast voorstel kunnen doen.

Sasput werkt met dagverse producten. Het zou dus kunnen dat bepaalde gerechten niet
meer verkrijgbaar zijn.

 Maximaal 4 verschillende gerechten per tafel.
1 rekening per tafel.

Zondag laatste bestelling 20:00
Do / Vrij / Za laatste bestelling 20:30

Zondag  last call  21:30



13,00Apero van het huis
Martini wit 7,90
Martini rood
Martini fiero
Porto wit

7,90
7,90
7,90

Porto rood 7,90
Aperol spritz 9,90
Aperol witte wijn 9,90
Pineau de charentes 8,00
Ricard 9,00
Campari puur 8,00
Campari orange 11,50
Kirr 9,00
Kirr Royal 9,50

MOCKTAILS
Crodino 9,50
Virgin mojito 0% 9,00
Virgin mojito aardbei 0% 9,00
Virgin pornstar martini 0% 9,50

APERO BUBBELS

Brut reserva pere ventura 8,00
Brut reserva pere ventura 38,00

Champagne 
66,00Claude baron brut
41,00

75cl

Cava

75cl

Claude baron brut 50cl
79,50Veuve clicquot
56,00

75cl

Veuve clicquot 50cl

GINS
Bombay Sapphire 14,00
Runxter 14,00
Hendrickx’s 15,00
Mare 15,00
Wilderen double you
Mombasa

15,00
15,00

LONGDRINKS
Bacardi 8,00

J&B Whisky 8,00

APERO

COCKTAILS
Lazy red cheeks 12,00
Mojito 12,00
Mojito aardbei 12,00
Pornstar martini 13,00
Cuba Libre 12,00

Virgin lazy red cheeks 0% 9,00

St. Germain spritz
Limoncello spritz

10,50
10,50

glas



2,90Coca Cola
Coca Cola zero 2,90
Sprite
Fanta
Lipton Ice tea

2,90
2,90
3,30

Lipton Ice tea green 3,30
Schweppes tonic 3,30
Schweppes Agrum 3,30

Low carlories
Tönissteiner orange 3,50

Tönissteiner citroen 3,50

Tönissteiner naranja 3,50
Tönissteiner vruchtenkorf 3,50

FRISDRANKEN BIEREN VAN HET  VAT

Sint Bernadus blond

Sint Bernardus abt12

Waters
San pellegrino 2,90
San pellegrino 5,60
San pellegrino 10,00

VAN TAP TOT FLES

 11,0 °

4,90

4,90

Fruitsappen
Minute maid orange 3,50

Minute maid appel 3,50

Minute maid appelkers 3,50

25cl

50cl

1,00 l

San panna 2,90
San panna 5,60
San panna 10,00

25cl

50cl

1,00 l

BIEREN OP FLES
Duvel 4,50
Grimbergen bruin 4,00

Vedett

8,5 °

Kriek liefmans

 6,5 °

5,2 ° 
 3,8 °

3,50
3,50

Kasteelbier rouge 4,50
Kasteelbier trippel 4,50
Kasteelbier bruin

8,0 °

Karmeliet

11,0 °

11,0 °

8,4 °
4,50
4,20

Alcoholvrij bier
Kasteelbier rouge 4,50
Bitburger 4,50
Affligem

0,0 °

Carlsberg

0,0 °

0,0 °

0,0 °

4,50

3,00

Trappistenbier
Westmalle Trippel 4,90
Wastmalle Dubbel 4,50

 9,5 °

7,0 °

Ciders
Strongbow red berries 4,5 ° 4,50

Cristal 3,005,0 °

Kasteelbier rouge 8,0 °
8,0 °

4,50



Rood - Somontano 12 Lunas Tinto El Grillo y La Luna
Herkomst : Provence - Frankrijk 
Druiven: Syrah – Cinsault – Grenache Noir ( inoxe cuves )

Wit- La Grangette Chardonnay -Viognier
Haut-Languedoc

Huiswijnen

Wijnen van het huis

5,50

Rosé - Château Fontareche Tradition rosé
Languedoc

Rood - Château Fontareche Tradition rouge
Languedoc

Wit - Chateau La Croix du Duc moelleux
Bergerac

Zoet

Glas Fles

26,50

5,50 26,50

5,50 26,50

5,50 26,50

Herkomst : Somontano - Aragon
Druiven: 52% Cabernet Sauvignon, 32% Tempranillo, 13% Garnacha, 3%
Syrah (9 maanden barriques)

Suggestiewijnen
7,50

Rosé - Classique Rosé Provence Chateau d'Ollières
Herkomst : Provence - Frankrijk 
Druiven: Syrah – Cinsault – Grenache Noir ( inoxe cuves ) Intens diepe en
minerale rosé met een zachte kruidigheid – kers – aardbei – pompelmoes –
bloedsinaasappel – rozen - verse groene munt

Glas Fles

36,00

7,50 36,00

7,50 36,00

Wit - Somontano 12 Lunas Blanco El Grillo y La Luna 



8,50Machegokaas
Iberico ham (2,5j rijping) 10,00
Calamares
Iberico kroketjes (4 st.)
Mozarella sticks (6 st.)

8,00
9,00
8,00

Scampi fritti (6st.)

TAPAS

Voorgerechten
Carpaccio van rundvlees 16,50
Duo van garnaalkroketten 19,50
Combi kaas en garnaalkroketten

Sharing Plates en Voorgerechten

18,00

Loempia’s
Bitterballen
Mini frikandellen

7,00
7,00
7,00
7,00

Tapasplank 4 personen
Tapasplank 2 personen

37,00
26,00

Duo van kaaskroketten 16,50

Scampi’s 
met lookboter en champignons 17,50
met lookroom 17,50

doorlopend van 12:00 tot 20:30

Van 12:00 tot 14:30 / 17:30 - 20:30



18,00Spaghetti bolognese
Fettuccine kip, wokgroenten en
currysaus 23,50

Vegetarische pasta 18,50

PASTAGERECHTEN DE SMAAK VAN SASPUT

Videe op grootmoeders wijze 19,90

HOOFDGERECHTEN PARADE

Huisgemaakte recepten

Rundsstoofvlees van de chef 20,90
Spareribs met honing en
zoetzure saus 27,90

VLEES
Rundsteak Belgisch witblauw 250g 27,90

Steak Italiano (met pasta) 250g
28,90Steak tartaar

27,90

+ fris slaatje, peperroomsaus of
champignongroomsaus)

Vis
Zeebaars met warme groenten en
vissaus 28,90

Scampibrochette met verse tartaar 26,90

Scampi’s met lookboter en
champignons (8st.)

Scampi’s met lookroom (8 st.)

26,00

26,00

Van 12:00 tot 14:30 / 17:30 - 20:30

VEGGIE

Fettuccine scampi, wokgroenten
en getomateerde vissaus 24,90

SALADES
Kip met appel en room 23,50
Scampi’s met appel en
pijnboompitten 26,50

Vegetarische salade 19,90

Onze hoofdgerechten worden geserveerd
met een fris slaatje of warme groenten.

Frieten, kroketten 3,50
Mayonaise 

Tomaten of curryketchup
1,00
1,00

Gebakken champignons

1,00

Pasta
3,00Slaatje
4,00

Brood

Extra’s

3,50

Tomaat mozarella 19,90

Warme groenten 3,50



Frieten, kroketten 3,50
Mayo, Tomaten, curryketchup 1,00

Gebakken champignons1,00
Pasta

3,00Slaatje
4,00

Brood

Extras

3,50

Pasta met broccoli en gebakken zalm 29,5

Pasta met truffelsaus en steak tagliata

Risotto met scampi’s en herfstgroenten

33,50

Salade met geitenkaas, spek, peren en  perensaus 23,50

Geniet van al dente pasta met verse broccoli, gecombineerd met perfect gebakken zalmfilet en een lichte roomsaus. Een
gezonde en smakelijke keuze.

Een luxe combinatie van rijke truffelsaus en malse steak tagliata, geserveerd met perfect gekookte pasta. Een feest voor de
fijnproever.

Geniet van de volle smaken van de herfst met onze romige risotto, bereid met seizoensgebonden groenten. De sappige
scampi’s geven een verfijnde twist aan dit hartverwarmende gerecht, terwijl de verse kruiden en een vleugje Parmezaanse
kaas zorgen voor een perfecte balans. Een herfstige culinaire ervaring die je smaakpapillen verwarmt.

Een frisse salade met zachte geitenkaas, knapperig spek met zoete peren en perensaus. Een perfecte balans van smaken die
elke salade liefhebber zal waarderen.

Kabeljauwhaasje met hollandaise saus, puree en groentengarnituur
Zachtgegaard kabeljauwhaasje, geserveerd met een fluweelzachte hollandaise saus, romige aardappelpuree, en een kleurrijke
groentegarnituur. Een perfect samenspel van smaken en texturen die de puurheid van verse ingrediënten naar voren brengt. Laat
je verleiden door deze klassieke combinatie die zowel hartig als verfijnd is

28,90

32,50

SUGGESTIES VAN DE CHEF
Van 12:00 tot 14:30 / 17:30 - 20:30

Parelhoen, natuursaus, savooikool met spek
Verwen jezelf met de verfijnde smaak van parelhoen, geserveerd met een klassieke natuursaus en een hartig bijgerecht van
savooikool en krokant spek. Dit elegante gerecht combineert pure, rijke smaken en is de ideale keuze voor wie houdt van
traditionele gerechten met een moderne twist.

Kalfs ossobuco
Laat je verleiden door de rijke smaken van onze ossobuco, een traditioneel Italiaans stoofgerecht met mals kalfsvlees, langzaam
gegaard in een geurige saus van tomaat, witte wijn en verse kruiden. Geserveerd met fluweelzachte saffraanpasta, die met zijn
subtiele geur van saffraan perfect harmonieert met de diepe smaken van de ossobuco. 

28,50

The Sasput Fish and chips
Geniet van onze verfijnde versie van de klassieke 'Fish and Chips'. Perfect gebakken scholvisfilets met een knapperige korst,
geserveerd met goudgele frietjes en verfrissende huisgemaakte sasput saus. Een heerlijke combinatie van verse vis en krokante
texturen, ideaal voor wie houdt van een traditionele Engelse favoriet, maar dan met een culinaire twist.

27,90

25.50

Risotto met bospaddestoelen (Veggie) 24,90
Ontdek de rijke en aardse smaken van onze risotto, bereid met een selectie van verse bospaddenstoelen. Deze risotto
combineert romige rijst met de diepe, hartige tonen van oesterzwam, shiitake en andere seizoensgebonden paddenstoelen.
Afgewerkt met een vleugje Parmezaanse kaas en verse kruiden, brengt dit gerecht de pure smaak van het bos naar je bord.

+ scampi’s + 5,00



14,50

11,00Spaghetti

PASTAGERECHTEN CURRYWORST
Curryworst met frietjes 10,00

Kinder favorieten

Curryworst (2 st.) met frietjes

Kip

Videe met frietjes

Van 12:00 tot 14:30 / 17:30 - 20:30 - Tot 12 jaar

12,00

Fishsticks
Fischsticks met frietjes 12,00

Kippenvingers met appelmoes en
frietjes

12,00

Appelmoes 1,50
Mayonaise 1,00
Tomaten- of curry ketchup 1,00

Extra’s



2 huisbereide pannekoeken
8,00

HIGH TEA OP ZONDAG

met suiker, siroop of confituur
met ijs en vers fruit 13,00

Huisbereide wafel
7,90

met bloemsuiker

met ijs en aardbeien (seizoen)
13,50met ijs en vers fruit

13,00

tussen  14:30 - 17:00

Suplement slagroom 1,50

2,90Koffie of Déca

KOFFIEDESSERTS
Dame Blanche 2 bollen 10,90

ZOETE VERLEIDINGEN EN KOFFIE

Moelleux met vanille ijs 13,90
Kinderijsje 1 bol 

8,90

HOT

PIP’S THEE

Kinderijsje 2 bollen
6,90

Mokka of Espresso 2,90
Dubbele espresso 5,80
Cappucino met melkschuim
Cappucino met slagroom

3,40
3,40

Déca cappucino met melkschuim

Déca cappucino met slagroom

3,40
3,40

Natuurlijke smaken en aroma’s

Earl Grey - Green bancha -
Chamomille - Fruitgarden -
North american mint - French
lemon - Apple Berry - 
Rooibos ginger lemon

3.20

Hasseltse koffie (Jenever)
Irish koffie (Whisky)
Italiaanse koffie (Amaretto)
ijskoffie (Baileys)

Koffie met spirit
8,00
9,90
9,90

10,90

LATTE MACCHIATO
Latte macchiato
Latte macchiato hazelnoot /
vanille / karamel / pumpkin spice

3,40

3,80

Warme chocomelk
Warme chocomelk met slagroom

3.30
3.60

Verse muntthee 5,30

Dame Blanche 3 bollen 12,90

met ijs en chocoladesaus 11,00



9,00

Sambuca wit 8,90

Likeuren en digestieven

Jenever appelkers 6,00
Grand-Marnier

8,90

Cognac Hennesy

Amaretto Disaronno 8,90

Calvados Château Breuil 10,90

8,90

Glenlevitt

J&B Wisky

10,00Glenfeddich Single malt 15 years

11,00

Grappa
Il Pareto Tenuta di Nozzole 100%
Cabernet Sauvignon

Di Brunello Tenuta La Fuga 100 %
Sangiovese - 12m barrique

9,00

10,00

Di Tignanello Marchesi Antinori
Nonino

11,00

Hasseltse Jenever 5,00

8,90

Cointreau

Baileys 8,90
Limoncello 7,90

Wild weasel (Wilderen) 11,00


